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INTRODUCTION
1971

 Oprichting van “Maison  Baert”
Gesticht door Daniel Baert.

1978

Verhuis
van Moeskroen naar Luingne.

1985

Opening
van de “Salon du Pré Vert”, een zaal met capaciteit tot 120 personen aan tafel.

1996

Overname van de fakkel
door Nathalie en Christophe Baert, zodat het domein een familiebedrijf blijft.
De komst van Richard Baert (2018) en Victor Baert (2021) verzekert de
continuïteit van dit familiale karakter binnen het Domaine de la Blommerie.

2002

Opening
van het “Domaine de la Blommerie”, aan de poorten van Moeskroen.
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Onze filosofie
Uw evenementen een uitzonderlijk karakter geven, met
respect voor kwaliteit en traditie. Het plezier van smaak, het
genoegen om te voldoen en onvergetelijke momenten te
creëren.
Blommerie Traiteur begeleidt u bij elk belangrijk moment in
uw leven en biedt u maatwerkdiensten waarin vakmanschap
en luisterbereidheid samenkomen, zodat we zo goed mogelijk
kunnen inspelen op uw behoeften en uw wensen.

Ons Domein
Het Domaine de la Blommerie beschikt over meer dan 700
m² aan zalen en biedt mogelijkheden voor alle soorten
evenementen. Het domein combineert een verfijnd interieur
met een aangenaam terras, dat deel uitmaakt van de
binnentuin — ideaal voor recepties, aperitieven of gesprekken
na een vergadering.
Van A zoals ambiance tot Z zoals zakouski: wij geven elk
evenement precies de smaak en de kleuren die het verdient.
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COOL  &  GEZELLIG
F o r m u l e s  e n  a v o n d e n  r o n d  s t a t a f e l s .  

M o g e l i j k h e i d  o m  e x t r a  b a r k r u k k e n  t o e  t e  v o e g e n .

KOFFIE AAN BUFFET

Assort i ment  van 3 mi ni ‑dessert s  en rondgang met  i j shoornt j es

De I j skar  met  garni turen

DESSERTS

MAALTIJD

APERITIEF
Assort iment  van 3 hapjes

mogel i jkheid om extra koude of  warme hapjes toe te  voegen:  €2,40/stuk

Een menu bestaande uit  een opeenvolging van 5 ‘degustat iegerechten’ ,gemakkel i jk  staand te  eten
(same te  bespreken)

FLYING M ENU

“KERM ISFORMULE”

Penne met  parmezaanroom, geparfumeerd met  truffel
Penne bolognese & basi l icum

Frietbakjes  met  hamburger
Kippentenders en préparé

Doorgang in  de  zaal  van :

WECK POTJ ES
Assort iment  van 3 pot jes/pers  (4  soorten in  onderl ing overleg te  bepalen)

(vanaf 50 p e r s o n e n )
BUFFET ROND DE WERELDSMAKEN

Keuze uit  3  themabuffetten ( in  onderl ing overleg te  bepalen)

OF
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MENU 
“DOMAINE DE LA BLOMMERIE”

PLATS
Gekonfi j te  eendenbout  –  aardappelen op Sarlat ‑wijze – f i jne groent jes

Supreme van Label ‑kip met  s jalot  en Chardonnay – groentetagl iatel le

Geroosterde entrecote met  gekonfi j te  s jalot  –  gefr i tuurde polenta

Kabel jauw – schuim van schaaldieren – peterselaardaardappelen

Licht  bi j  ons gerookte eendenborst  met  z i lveruit jes  –  maïspannenkoekjes

Parelhoen -  sauce Riche – f i jne groenten (+  €2)

Kalfs lende langzaam gegaard geparfumeerd met  truffel  ( +  €2)

Lamskroontje  met  rozemari jn  –  grat inaardappelen – f i jne groenten (+  €4)

Tournedos van ossenhaas met  roze peper –  “Château” aardappelen (+  €5)

Samba ‑moussel ine (pure chocolade en melkchocolade)  met  vani l lesaus

Crème brûlée met  Bourbon ‑vani l le

Dessertenbord met  4 dessert jes

Vacherin van amandelmelk en framboos – kersencoul is

Krokantje  van choco en s inaasmoussel ine – c i trus ‑  vani l lecoul is

Speculoosi js  –  gezouten karamelsaus

Soep van seizoensfruit  –  amandelmelki js

NAGERECHTEN

KOFFIE

VOORGERECHTEN
Cannel loni  van gerookte zalm of  Ganda-ham met  verse kaas,  f i jne kruiden en paprikacoul is

Schi jf je  foie  gras – chutney – I tal iaanse salade – br iochebrood

S int- jakobsvruchten en scampi  –  jonge prei  –  beurre blanc

Vissoep zoals  in  Marsei l le ,  r i jkel i jk  gegarneerd

Salade van kabel jauw en kreeft  met  f i jne kruiden – waterkerscoul is  (+  €5)

Salade gerookte zalm en kingkrab – dressing met  zalmkaviaar (+  €8)

Medai l lon van kalfszwezerik-  Fine Champagne (+  €5)

6

APERITIEF
Assort iment  van 3 hapjes

mogel i jkheid om extra koude of  warme hapjes toe te  voegen:  €2,40/stuk



MENU 
“SÉLECTION BAERT”

WARME VOORGERECHTEN
Gebakken foie  gras – dashi  boui l lon – jonge spinaziescheuten – enoki

Gebakken s int ‑ jakobsvruchten – kerr ie  en appel  –  waterkerspuree

Lasagne van kalfszwezerik  en bospaddenstoelen – Fine Champagnesaus (+  €4,00)

Dessertenbord met  4 dessert jes

Sabayon met  Amaretto – amandelmelki js

Variat ie  rond chocolade

NAGERECHTEN

Tournedos van ossenhaas Rossini  –  fondantaardappelen – oude portsaus – seizoensgroenten

Kabel jauw – moussel ine en gr i jze  garnalen – stoomaardappelen – wortelstructuren

Geroosterde lamskroon met  rozemari jn  –  grat inaardappelen – in  honing gekonfi j te  groenten

HOOFDGERECHTEN

KOUDE VOORGERECHTEN
Carpaccio van s int ‑ jakobsvruchten met  l imoen en oyster  leaves – petersel iegelei  –  forelei t jes

Foie gras – gelei  man mmango – jonge scheuten – appelgelei

Zomerse salade van lauwwarme kreeft  –  groentel inguine met  basi l icum – jodiumri jke mayonaise (+  €5,00)
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KOFFIE

APERITIEF
Assort iment  van 3 hapjes

mogel i jkheid om extra koude of  warme hapjes toe te  voegen:  €2,40/stuk



ONZE BUFFETTEN
APERITIEF

Assort iment  van 3 hapjes
mogel i jkheid om extra koude of  warme hapjes toe te  voegen:  €2,40/stuk

MAALTIJD

met saladebar of  warme groenten 
aardappelen met  lookroom – saus naar keuze:  madeira /  groene peper /  archiduc …

WARME HAM

OF

BARBECUE
côte à l’os  –  boerenworst  –  kal koen-escalope met  kruiden – merguez

krielaardappelen – groentekraam met  sauzen

(koud)B U F F E T  S U R F  &  T U R F  
Surf  :

zalm bel le-vue,  gerookte scampis,  krabsalade,  gerookte zalm,  roze garnalen,  …

Turf  :

witte  en gerookte ham, ambachtel i jke terr ine,  rundvlees,  gebraden varkensvlees,  

i tal iaanse charcuterie ,  groentekraam en sauzen

OF

KOFFIE AAN BUFFET

NAGERECHTEN

 

I jssouff lé  met  Grand Marnier
Dame Blanche

Bordje  met  4 mini-desserts
De I jskar  met  garnituren

Andere opt ies  in  overleg. . .
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COOL & GEZELLIG
€53/pers.
€37/pers.
€40/pers.
€56/pers.

(pagina 5)

“Flying Menu”
“Kermis”
“Weck pot jes”
“Buffet  wereldsmaken”

MENU “DOMAINE DE LA BLOMMERIE” (pagina 6)

Menu 1  voorgerecht
Menu 2 voorgerechten

€49/pers.
€61/pers.

Menu 1  voorgerecht
Menu 2 voorgerechten

MENU “SÉLECTION BAERT” (pagina 7)

€57/pers.
€69/pers.

ONZE BUFFETTEN (pagina 8)

€39/pers.
€44/pers.
€49/pers.

Menu Warme Ham
Menu Barbecue
Menu Buffet  Surf  & Turf

DRANKENFORFAIT
Klassieke drankenforfait  
Extra uren

Drankenforfait  “Select ie  van onze sommelier”
Extra uren

Champagne Gosset  Grande Réserve
Champagne “onze select ie”

€18/pers.
€6/uur/pers.

€23/pers.
€7.50/uur/pers.

€38/f les
€28/f les

( g e d uren d e 3  ur e n )

B o v e n  h e t  d r a n k e n f o r f a i t  w o r d e n  d e  d ranke n ex tr a aa nge reke nd
e n  r e k e n e n  w i j  € 9 5 / u u r  a a n  v o o r  d e  b ed iening .

(g edurend e  3  ur e n )

EXTRA OPTIES
Huren barkrukken
Keuzemenu
Repasse voor het  hoofdgerecht
Extra hapje
Huren TV-scherm

€7/barkruk
€4/pers.
€2/pers.
€2.40/stuk
€75

( K e u z e  t u s s e n  2  v o o r g ere chte n  &  2  h oofd ger echt e n )

TARIEVEN
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B e e n h a m
G e d r o o g d e  h a m

R o s e t t e  v a n  L y o n
R i l l e t t e s
P r e s k o p

V l e e s s a l a d e
A m b a c h t e l i j k e  T e r r i n e

S p e k
S a l a d e  s t r a s b o u r g e o i s e

R u s s i s c h  E i
K n o l s e l d e r r é m o u l a d e

K o m k o m m e r  &  T o m a a t
G e r a s p t e  w o r t e l

A a r d a p p e ls l a
G e m i x t e  S l a

G r o e n e  b o n e n
M a y o n n a i s e  &  m o s te r d

BUFFET TERROIR
27€/PERS

T o m a a t  G a r n a a l
Z a l m  B e l l e - V u e
G e r o o k t e  z a l m

V i s c o c k t a i l  a u r o r e
G r o e n t e n r a t a t o u i l l e

K n o l s e l d e r r é m o u l a d e
T a b o u l é  -  A a r d a p p e l s l a

G e m e n g d e  s a l a d e
V e n k e l s l a

C a r p a c c i o  v a n  r o d e  b i e t e n

BUFFET SURF & TURF
32€/PERS

S e r r a n o  h a m
G e b r a d e n  r u n d s s t u k

C h a u d  f r o i d  v a n  g e v o g e l t e
B e e n h a m

A m b a c h t e l i j k e  T e r r i n e
K i p / k e r r i e  s a l a d e

M a y o n n a i s e ,  a u r o r e  &  v i n c e n t
s a u s

BUFFET PRESTIGE
44€/PERS

T o m a a t  m e t  g r i j z e  g a r n a l e n
M o u s s e  v a n  p a l i n g  e n  g e r o o k t e  z a l m

M é d a i l l o n  v a n  k r e e f t  B e l l e v u e  ( 1 / 6 )
H u i s g e r o o k t e  z a l m h a a s j e

2  H o l l e  o e s t e r s  o p  i j s
2  g e p o c h e e r d e  l a n g o u s t i n e s  

E e n d e n l e v e r  " b l o m m e r i e "
S e r r a n o h a m

R u n d s c a r p a c c i o  m e t  p e s t o  &  p a r m e z a an
G e r o o k t e  e e n d e n b o r s t

W a l d o r f  s a l a d e

K o m k o m m e r  &  T o m a a t
G e m a r i n e e r d e  w o r t e l s

V e n k e l s l a
T a b o u l é

A a r d a p p e l s a l a d e
P a s t a s a l a d e

M a y o n n a i s e ,  a u r o r e  
&  v i n c e n t  s a u s

WALKING BUFFET
47€/PERS

G e m a k k e l i jk  r e cht sta a n d te  e t e n,
gep res e n te e rd o p  kle ine in d iv idue le  b or djes

S U R F
T o m a a t  G a r n a a l  N e w  T re n d

M o u s s e  v a n  p a l i n g  e n  g e r o o k te  z a l m
T a r t a a r  v a n  s in t  j a k o b s v r u c h t  en t oni jn

C a n n e l l o n i  v a n  g e r o o k t e  z a l m  e n  ve r s e k a a s
V i s c o c k t a i l  a u r o r e

G e m a r i n e e r d e  z a lm  m e t  o o s t e r s e  k r u ide n  
T a r t a a r  v a n  z a l m  e n  t o n i j n  -  g e d r o o g de  to m aten

T U R F
H a m b u r g e r  v a n  f o i e  g r a s  e n  pe pe rk o e k

S e r r a n o  h a m  e n  a n t i  p ast i
C a r p a c c io  v a n  r u n d  -  p e s to   &  p a r m e z a an

M o u s s e  v a n  e e n d  -  f o i e  g r a s  e n  b r i oc he
S a l a d e  “P é r i g o u r d in e ”  

T a r t a r e  v a n  k a lf s v l e e s  -  o l i jv e n &  t r u ff el
G e k o n f i j t e  e e n d  en  t a b o u lé

E e n d e n r i l l e t t e  -  c h u tne y  v a n m a ng o
G e m a r i n e e r d e  r u n d  –   p o n z u  –  k o m k o m m e r

8  t e  k ie z e n

A s s o r t i m e n t  v a n  8  v e r s c h i l l e n d e
h o r s  d ' œ u v r e s  v o l g e n s  d e  m a r k t

MARKT BUFFET
25€/PERS

M I N  6  P E R S O N E N

L E V E R I N G  I N B E G R E P E N  B I N N E N  E E N  ST R A A L  V AN  25 K M  V O OR A L L E  B E ST EL LIN G EN  VA N  M E E R D A N  €20 0 .
D E Z E  P R I J Z E N  Z I J N  I N C L U S IE F  6 %  BT W

ONZE KOUDE BUFFETEN
MIN 15 PERSONEN



LUNCHBOXES

A s s o r t i m e n t  v a n  f i jn e  v l e e s w a r e n  e n  c harc uter ie  -  rauwkost  en sa lad e s -  brood -  b oter  -  dess e rt

BOX TERROIR -18€-

p r é p a r é  -  r a u w k o s t  e n salad es – b ro o d –  b ot er  –  de sse rt

BOX AMÉRICAIN PRÉPARÉ -18€-

A s s o r t i m e n t  d a g v e r s e  v i s  –  r a uwkost  e n salad es –  brood  – bo te r  –  de sse rt

BOX VIS -21€-

A s s o r t i m e n t  v i s  &  v l e e s  –  r a uw kost  en salad e s – b r o od – b oter  –  dess e rt

BOX SURF & TURF -18€-  

R a u w k o s t  e n  s alades –  brood  – b o ter  –  d ess ert

BOX TOMAAT CREVETTES -23€-

S la a t j e  –  b r o od – b o te r  –  dessert
BOX CARPACCIO VAN ZALM -18€-

S la a t j e  –  b r o od – b o te r  –  dessert

BOX CARPACCIO VAN RUND -18€-

S la a t j e  –  b r o od – b o te r  –  dessert

BOX TOMAAT -  MOZZARELLA  -18€-

8  s o o r t e n  r a u w k o s t  e n salad e s –  b r o od  –  b ote r  –  de sse rt

BOX VEGETARISCH -18€-
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L E V E R I N G  I N B E G R E P E N  B I N N E N  E E N  ST R A A L  V AN  25 K M  V O OR A L L E  B E ST EL LIN G EN  VA N  M E E R D A N  €20 0 .
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ONZE ASSORTIMENTEN

ONZE BROODMAALTIJDEN

8  s t u k s  p e r  p e r s o o n  ( b o e r e n b r o o d je s ,  m i n i ‑s a n d wiche s,  wr ap s,  nave t t es,  c lu b sa ndw ich)  kr ab ,  toni jn ,  ham ,  préparé
a m é r i c a i n ,  g o u d a ,  f i j n e  v l e e s w a r e n ,  g e r o o kt e  za lm ,  te r r i n e,  e end e n ‑  of  varke nsr i l le tte s ,  g eb ra den ham,  

g e r o o k t e  h a m ,  v e g e t arisch,  Ly o nse  r o se t te ,  lever cr è m e ,  . . .

BROODMAALTIJD “VOLGENS HET MARKTAANBOD”:  17€/PERS.

7  z a c h t e  w i t t e  e n  g r i j z e  b r o o d j e s  p e r  p e r so o n ,  b e leg d krab ,  toni jn ,  ham,  pr ép aré am ér icai n,  gouda,  f i jne  v leesw aren,
g e r o o k t e  z a l m ,  t e r r i n e ,  e e nden ‑  of  vark ensr i l lettes ,  geb ra de n ham,  

g e r o o k t e  h a m ,  v e g e t ar isch,  Lyo nse  ro se tt e,  lever crè m e ,  …

BROODMAALTIJD “SURPRISEBROOD”:  13€/PERS.

3 0  b o ter hamm en :  35,0 0€
1 0 0  b ot erhammen:  70 ,0 0 €

HET TRADITIONELE “SURPRISEBROOD”

ONZE AMUSES

5  stuk s p e r  p er s oon
( g u a c a m o l e / g a r n a l e n ,  f o i e ‑g r a s m o u s s e ,  k w a r t e le i ,  r o e r e i  &  t r uffe l ,  t o ast  m e t  ge r ookte z alm ,  c ar pa ccio  v an  s i nt ‑ jako bs vruchte n ,

k r o k a n t j e  m e t  h u m m u s ,  t o m a a t ‑g ar n aal ,  t o ni jn  m et  k ur kum a,  br io c he m e t  fo ie  gr as,  …)

KOUD ASSORTIMENT VOLGENS HET MARKTAANBOD :  €12/PERS.  

Minimum 10 personen

5  st uks p er  p e rsoo n  
( z a l m c r o q u e ,  v i s ‑  o f  v l e e s p a s t e i t j e ,  k a a s k r o k e t ,  g a r n a alk ro k e t ,  v is ‑  o f  v le e ssa m osa,  m in i ‑q ui che  zalm  of  L orr aine ,  g eg rat ineer de

o e s t e r ,  cho u q u e t t e  m e t  g e ro o k te eenden b o rs t  e n  p ar m ezaa n,  …)

WARM ASSORTIMENT VOLGENS HET MARKTAANBOD :  12€/PERS.  
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Kalfsvleesblanquette  op grootmoeders wi jze (z i lveruit jes  en champignons)

Navarin van lam met  f i jne groenten

Coq au vin – z i lveruit jes  –  champignons en spekjes

Cassoulet  ui t  Toulouse met  gekonfi j te  eend

Zuurkool  met  geroosterde varkensschenkel

Varkenshammetje  met  mosterdsaus

Morteau ‑worst  met  kool

Koni jnenbout  gestoofd in  donkere bier

Everzwi jnpeper met  veenbessen – knolselderpuree ( in  seizoen)

Hazenpeper op tradit ionele  wi jze ( in  seizoen)

Varkenswangen met  gekaramell iseerde wortelen

Gentse waterzooi  met  f i jne groenten

Pal ing in  ’ t  groen

Hondshaai  in  ’ t  groen

Waterzooi  van vis  met  f i jne groenten

Kiptaj ine met  gekonfi j te  c i troen en ol i jven

Couscous met  lamsjarret  –  merguez – lamsbrochette

Pael la  –  inktvis  –  mosselen – garnalen – kip –  chorizo

Fricassée van gevogelte  met  Fine ‑Champagnesaus

Vol ‑au ‑vent  van kalfszwezerik  –  krokante korst

Warme ham met  garnituren

BRASSERIEGERECHTEN
MIN 8 PERSONEN

€ 18.50

€ 18.00

€ 18.00

€ 18.00

€ 18.00

€ 18.00

€ 18.00

€ 18.50

€ 18.00

€ 21 .00

€ 18.00

€ 18.00

€ 28.00

€ 19.00

€ 23.00

€ 18.00

€ 24.00

€ 18.50

€ 20.00

€ 25.00 

€ 18.00
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AARZEL NIET OM NAAR ONZE SUGGESTIES TE VRAGEN!

L E V E R I N G  I N B E G R E P E N  B I N N E N  E E N  ST R A A L  V AN  25 K M  V O OR A L L E  B E ST EL LIN G EN  VA N  M E E R D A N  €20 0 .
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Slaat je  van f i jne vis  –  aurorasaus – groene salade

Fregola ‑  roze garnalen – basi l icum – kerstomaatjes

Slaat je  van ossenstaart  –  rode uien – witte  bonen

Linguineslaat je  –  gerookte zalm – currydressing

Kreeftencocktai l  ( 1 /3)  in  bel le ‑vue

Stoofvlees on z ’n  Vlaams -  puree

Hertenpeper – knolselderpuree – veenbessen ( in  seizoen)

Luikse bal let jes  –  “koni jnensaus”  –  puree

Kalfsblanquette  op grootmoeders wi jze – kr ielaardappelen

Vol ‑au ‑vent  –  champignons – puree

Navarin van lam – orzo (vogeltonget jes)

Parmentier  van gekonfi j te  eend

Boeuf Bourguignon – z i lveruit jes  –  spekjes  –  kr ielaardappelen

Hutsepot  –  worst  –  gekonfi j te  varkensschenkel

Cassoulet  –  spek – worst  –  gekonfi j te  eend

Couscous met  lamskefta

Kiptaj ine met  c i troen – ol i jven – aardappelen

Wok van scampi  met  f i jne groenten en wi lde r i jst

Hondshaai  in  ’ t  groen – aardappelblokjes

€9.00

€9.00

€9.00

€9.00

€18.50

€8.00

€9.00

€8.00

€8.00

€8.00

€9.00

€9.50

€8.00

€8.00

€8.00

€9.00

€8.00

€9.50

€9.50

ONZE WECK POTJES
MIN 15 PERSONEN

15

WARM

KOUD

Voorgerecht  =  1  per  persoon
Hoofdgerecht  =   2 |3  per  persoon

AARZEL NIET OM NAAR ONZE SUGGESTIES TE VRAGEN!

L E V E R I N G  I N B E G R E P E N  B I N N E N  E E N  ST R A A L  V AN  25 K M  V O OR A L L E  B E ST EL LIN G EN  VA N  M E E R D A N  €20 0 .
D E Z E  P R I J Z E N  Z I J N  I N C L U S IE F  6 %  BT W



Domaine de la Blommerie

Drève Gustave Fache, 2
056/ 33.12.87

www.blommerie.com
info@blommerie.com

Your Party, Our Job !


	TRAITEUR & FEESTZAAL
	UW EVENEMENT OP MAAT
	DE FORMULES
	TARIEVEN
	COOL & GEZELLIG
	(pagina 5)
	“Flying Menu” “Kermis” “Weck potjes” “Buffet wereldsmaken”
	€53/pers. €37/pers. €40/pers. €56/pers.

	MENU “DOMAINE DE LA BLOMMERIE”
	(pagina 6)
	Menu 1 voorgerecht Menu 2 voorgerechten
	€49/pers. €61/pers.

	MENU “SÉLECTION BAERT”
	(pagina 7)
	Menu 1 voorgerecht Menu 2 voorgerechten
	€57/pers. €69/pers.

	ONZE BUFFETTEN
	(pagina 8)
	Menu Warme Ham Menu Barbecue Menu Buffet Surf & Turf
	€39/pers. €44/pers. €49/pers.

	DRANKENFORFAIT
	Klassieke drankenforfait  Extra uren
	Drankenforfait “Selectie van onze sommelier” Extra uren
	Champagne Gosset Grande Réserve Champagne “onze selectie”
	€18/pers. €6/uur/pers.
	€23/pers. €7.50/uur/pers.
	€38/fles €28/fles

	EXTRA OPTIES
	Huren barkrukken Keuzemenu Repasse voor het hoofdgerecht Extra hapje Huren TV-scherm
	€7/barkruk €4/pers. €2/pers. €2.40/stuk €75


	FORMULES
	LUNCHBOXES
	BOX TERROIR -18€-
	Assortiment van fijne vleeswaren en charcuterie - rauwkost en salades - brood - boter - dessert

	BOX AMÉRICAIN PRÉPARÉ -18€-
	préparé - rauwkost en salades – brood – boter – dessert

	BOX VIS -21€-
	Assortiment dagverse vis – rauwkost en salades – brood – boter – dessert

	BOX SURF & TURF -18€-
	Assortiment vis & vlees – rauwkost en salades – brood – boter – dessert

	BOX TOMAAT CREVETTES -23€-
	Rauwkost en salades – brood – boter – dessert

	BOX CARPACCIO VAN ZALM -18€-
	Slaatje – brood – boter – dessert

	BOX CARPACCIO VAN RUND -18€-
	Slaatje – brood – boter – dessert

	BOX TOMAAT - MOZZARELLA -18€-
	Slaatje – brood – boter – dessert

	BOX VEGETARISCH -18€-
	8 soorten rauwkost en salades – brood – boter – dessert
	LEVERING INBEGREPEN BINNEN EEN STRAAL VAN 25 KM VOOR ALLE BESTELLINGEN VAN MEER DAN €200.


	ONZE ASSORTIMENTEN
	ONZE AMUSES
	Minimum 10 personen
	KOUD ASSORTIMENT VOLGENS HET MARKT­AANBOD : €12/PERS.
	WARM ASSORTIMENT VOLGENS HET MARKT­AANBOD : 12€/PERS.

	ONZE BROODMAALTIJDEN
	BROODMAALTIJD “VOLGENS HET MARKTAANBOD”: 17€/PERS.
	8 stuks per persoon (boerenbroodjes, mini‑sandwiches, wraps, navettes, clubsandwich) krab, tonijn, ham, préparé américain, gouda, fijne vleeswaren, gerookte zalm, terrine, eenden‑ of varkensrillettes, gebraden ham,  gerookte ham, vegetarisch, Lyonse rosette, levercrème, ...

	BROODMAALTIJD “SURPRISEBROOD”: 13€/PERS.
	7 zachte witte en grijze broodjes per persoon, belegd krab, tonijn, ham, préparé américain, gouda, fijne vleeswaren, gerookte zalm, terrine, eenden‑ of varkensrillettes, gebraden ham,  gerookte ham, vegetarisch, Lyonse rosette, levercrème, …

	HET TRADITIONELE “SURPRISEBROOD”
	30 boterhammen : 35,00€ 100 boterhammen: 70,00€
	LEVERING INBEGREPEN BINNEN EEN STRAAL VAN 25 KM VOOR ALLE BESTELLINGEN VAN MEER DAN €200.



	BRASSERIEGERECHTEN
	MIN 8 PERSONEN
	Kalfsvleesblanquette op grootmoeders wijze (zilveruitjes en champignons)
	Navarin van lam met fijne groenten
	Coq au vin – zilveruitjes – champignons en spekjes
	Cassoulet uit Toulouse met gekonfijte eend
	Zuurkool met geroosterde varkensschenkel
	Varkenshammetje met mosterdsaus
	Morteau‑worst met kool
	Konijnenbout gestoofd in donkere bier
	Everzwijnpeper met veenbessen – knolselderpuree (in seizoen)
	Hazenpeper op traditionele wijze (in seizoen)
	Varkenswangen met gekaramelliseerde wortelen
	Gentse waterzooi met fijne groenten
	Paling in ’t groen
	Hondshaai in ’t groen
	Waterzooi van vis met fijne groenten
	Kiptajine met gekonfijte citroen en olijven
	Couscous met lamsjarret – merguez – lamsbrochette
	Paella – inktvis – mosselen – garnalen – kip – chorizo
	Fricassée van gevogelte met Fine‑Champagnesaus
	Vol‑au‑vent van kalfszwezerik – krokante korst
	Warme ham met garnituren
	€ 18.50
	€ 18.00
	€ 18.00
	€ 18.00
	€ 18.00
	€ 18.00
	€ 18.00
	€ 18.50
	€ 18.00
	€ 21.00
	€ 18.00
	€ 18.00
	€ 28.00
	€ 19.00
	€ 23.00
	€ 18.00
	€ 24.00
	€ 18.50
	€ 20.00
	€ 25.00
	€ 18.00

	AARZEL NIET OM NAAR ONZE SUGGESTIES TE VRAGEN!
	LEVERING INBEGREPEN BINNEN EEN STRAAL VAN 25 KM VOOR ALLE BESTELLINGEN VAN MEER DAN €200.


	ONZE WECK POTJES
	MIN 15 PERSONEN
	KOUD
	Voorgerecht = 1 per persoon Hoofdgerecht =  2|3 per persoon
	Slaatje van fijne vis – aurorasaus – groene salade
	Fregola ‑ roze garnalen – basilicum – kerstomaatjes
	Slaatje van ossenstaart – rode uien – witte bonen
	Linguineslaatje – gerookte zalm – currydressing
	Kreeftencocktail (1/3) in belle‑vue
	Stoofvlees on z’n Vlaams - puree
	Hertenpeper – knolselderpuree – veenbessen (in seizoen)
	Luikse balletjes – “konijnensaus” – puree
	Kalfsblanquette op grootmoeders wijze – krielaardappelen
	Vol‑au‑vent – champignons – puree
	Navarin van lam – orzo (vogeltongetjes)
	Parmentier van gekonfijte eend
	Boeuf Bourguignon – zilveruitjes – spekjes – krielaardappelen
	Hutsepot – worst – gekonfijte varkensschenkel
	Cassoulet – spek – worst – gekonfijte eend
	Couscous met lamskefta
	Kiptajine met citroen – olijven – aardappelen
	Wok van scampi met fijne groenten en wilde rijst
	Hondshaai in ’t groen – aardappelblokjes
	€9.00
	€9.00
	€9.00
	€9.00
	€18.50
	€8.00
	€9.00
	€8.00
	€8.00
	€8.00
	€9.00
	€9.50
	€8.00
	€8.00
	€8.00
	€9.00
	€8.00
	€9.50
	€9.50

	WARM
	AARZEL NIET OM NAAR ONZE SUGGESTIES TE VRAGEN!
	LEVERING INBEGREPEN BINNEN EEN STRAAL VAN 25 KM VOOR ALLE BESTELLINGEN VAN MEER DAN €200.



	Your Party, Our Job !

