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INTRODUCTION
1971

Création de la Maison  Baert
fondée par Daniel Baert.

1978

Déménagement
de Mouscron vers Luingne.

1985

Ouverture
du Salon du Pré Vert salon jusqu’à 120 personnes à table.

1996

Reprise du flambeau
par Nathalie et Christophe Baert afin que le domaine reste une entreprise à
caractère familial. L'arrivée de Richard Baert (2018) et de Victor Baert (2021)
assure la continuité de ce caractère familial au Domaine de la Blommerie.

2002

Ouverture
du Domaine de la Blommerie aux portes de Mouscron.
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Notre philosophie
Donner à vos événements un caractère exceptionnel dans le
respect de la qualité et de la tradition. Le goût du plaisir, celui
de satisfaire et de graver les esprits. Blommerie Traiteur vous
accompagne à chaque événement important de votre vie et
vous propose des services sur mesure où se conjuguent
savoir-faire et écoute, afin de répondre au mieux à vos
besoins et à vos envies.

Notre domaine
Le Domaine de la Blommerie, c’est plus de 700m² de salles et
la possibilité pour tous types d’évènements. Le domaine
propose un cadre intérieur raffiné ainsi qu’une terrasse
confortable partie intégrante de la cour intérieure parfaite
pour les vins d’honneur, les apéritifs ou les discussions
d’après réunion. De A comme ambiance à Z comme zakouski
, nous donnons à chaque événement la saveur et les couleurs
qu’il requiert.
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FORMULE  COOL  &  SYMPA
F o r m u l e s  e t  s o i r é e s  a u t o u r  d e  t a b l e s  h a u t e s  e t  p l a c e s  a s s i s e s .

p o s s i b i l i t é  d e  r a j o u t e r  d e s  t a b o u r e t s ,  p o u f s ,  . . .

CAFÉ AU BUFFET

Assort i ment  de 3 mi ni  desserts  et  passage de cornet s  de gl ace

L a charret te  à  gl ace et  ses  garni tures

DESSERTS

REPAS

APÉRITIF
Assort iment  de 3 zakouskis

Possibi l i té  de rajouter  des zakouskis  froids ou chauds :  2 .40€/pièce

Un menu composé d’une succession de 5  plats  ‘dégustat ion’  faci les  à  manger debout
(à convenir  ensemble)

FLYING M ENU

REPAS KERM ESSE

Penne à la  crème de parmesan parfumé à la  truffe 
Penne à la  bolognaise & basi l ic

Barquettes  de fr i tes  avec hamburger  
Tenders de poulet  et  f i let  américain

Passage en sal le  de:

OU

REPAS WECK
Assort iment  de 3 pots/pers  (4  sortes  à  convenir  ensemble)

A  p a rt ir  de 50  p e rson ne sBUFFETS AUTOUR DES SAVEURS
Choix de 3 buffets  à  Thème (à  convenir  ensemble)

OU

OU

OU
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MENU 
“DOMAINE DE LA BLOMMERIE”

PLATS
Jambette  de canard confi te  –  pommes sarladaises – pet i ts  légumes tournés

Suprême de volai l le  Label  à  l ’échalote et  au Chardonnay – tagl iatel le  de légumes

Contref i let  de bœuf rôt i  à  l ’échalote confi te  –  polenta fr i te

Dos de cabi l laud juste  rôt i  –  mousseuse de crustacés – pommes persi l lées

Magret  de canard légèrement  fumé chez nous aux pet i ts  oignons -  crêpes au maïs

Poitr ine de pintade fermière sauce Riche – fr icassée de pet i ts  légumes (+€2)

Longe de veau cuite  doucement  sur  fond de braise parfumé à la  truffe (+  €2)

Carré d’agneau rôt i  au romarin – grat in  dauphinois  –  pet i ts  légumes (+  €4)

Tournedos de f i let  pur  aux baies  roses – pommes tournées (+  €5)

Moussel ine Samba (chocolat  amer et  chocolat  au lai t )  sauce vani l lée

Crème brûlée à la  vani l le  Bourbon

Assiette  gourmande de 4 dégustat ions de desserts

Vacherin lai t  d ’amande et  à  la  framboise – coul is  de gr iottes

Feui l lant ine croquante de mousse choco-orange – coul is  vani l lé  aux agrumes

Glace au spéculoos -  Sauce au caramel  salé

Soupe de fruits  de saison – glace au lai t  d ’amande

DESSERTS

CAFÉ & BISCUITS

ENTRÉES
Cannel loni  de saumon fumé ou jambon Ganda et  fromage frais-  f ines herbes – coul is  de poivrons 

Tranche de foie  gras de canard – chutney – salade i tal ienne – br ioche  

Nage de fruits  Saint  Jacques et  scampi  –  jeunes poireaux – beurre blanc

Soupe de poissons comme à Marsei l le  r ichement  garnie  

Emietté  de morue et  de homard aux f ines herbes – coul is  de cresson (+  €5)

Salade de cœur de saumon fumé et  de King Crab – dressing au caviar  de saumon (+  €8)  

Médai l lon de r is  de veau Fine Champagne (+  €5)

APÉRITIF
Assort iment  de 3 zakouskis

Possibi l i té  de rajouter  des zakouskis  froids ou chauds :  2 .40€/pièce
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MENU 
“SÉLECTION BAERT”

APÉRITIF
Debout,  accompagné de 3 amuse-bouche suivant  votre choix de menu

ENTRÉES CHAUDES
Escalope de Foie  Gras poêlée – Boui l lon Dashi  –  Pousses d’épinard – Enoki

Noix de St-Jacques snackées – Curry léger  et  pommes – Purée de cresson

Lasagne de Ris  de Veau et  champignons des bois  –  Sauce f ine champagne (+4,00€)

L’assiette  gourmande ‘Blommerie’

Sabayon à l ’Amaretto -  Glace au lai t  d ’amande

Décl inaison autour du chocolat

DESSERTS

Tournedos de Fi let  Pur  Rossini  –  Pommes Fondantes – Sauce au vieux Porto – Légumes de saison

Dos de cabi l laud – Moussel ine et  crevettes  gr ises  –  Pommes Vapeurs – Structures de carottes

Couronne d’agneau rôt i  au romarin – Grat in  Dauphinois  –  Légumes confi ts  au miel  

PLATS

ENTRÉES FROIDES
Carpaccio de St  Jacques au ci tron vert  et  Oyster  Leaves – Gel  de persi l  –  Œufs de truite  

Lingot  de Foie  gras ‘Blommerie’  –  Miroir  de mangue – Jeunes pousses – Gelée aux pommes

Salade est ivale  de homard t iède – Linguine de légumes au basi l ic  –  Mayonnaise iodée (+5,00€)  
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LES BUFFETS A LA BLOMMERIE
APÉRITIF

Assiette  de 3 zakouskis  servie  à  table
Possibi l i té  de rajouter  des zakouskis  froids ou chauds :  2 .40€/pièce

REPAS

Avec son salad bar  ou légumes chauds
Pommes de terre à la  crème d’ai l  -  sauce Madère,  poivre vert ,  archiduc,  ou autre à convenir. . .

JAMBON CHAUD

OU

BARBECUE
Côte à l ’os  -  saucisse de campagne -  escalope de dinde aux f ines herbes -  merguez

Pommes de terre grenai l le  -  étal  du maraicher  et  ses  sauces froides

BUFFET TERRE & MER
Côté mer:

Saumon rose en Bel levue,  scampis  fumés,  salade de crabe,  saumon fumé,  crevettes  roses, . . .

Côté terre:

Jambon blanc et  fumé,  terr ine art isanale,  boeuf  braisé,  charcuterie  I tal iennes,  carré de porc rôt i ,  . . .  

Etal  du maraicher  et  les  sauces froides

OU

CAFÉ ET BISCUITS AU BUFFET

DESSERTS
Au choix:  

Souff lé  Glacé au Grand Marnier
La véri table  dame blanche
Assiette  de 4 mini  desserts

La charrette  à  glace et  ses  garnitures
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La formule “Flying Menu”
La formule “Kermesse”
La formule “Weck”
La formule “Buffets  Autour des Saveurs”

FORMULES COOL & SYMPA (page 5)

€53/pers.
€37/pers.
€40/pers.
€56/pers.

Menu 1  entrée
Menu 2 entrées

MENU “DOMAINE DE LA BLOMMERIE” (page 6)

€49/pers.
€61/pers.

Menu 1  entrée
Menu 2 entrées

MENU “SÉLECTION BAERT” (page 7)

€57/pers.
€69/pers.

Menu Jambon chaud
Menu Barbecue
Menu Buffet  Terre & Mer

BUFFETS A LA BLOMMERIE (page 8)

€39/pers.
€44/pers.
€49/pers.

FORFAITS BOISSONS
Forfait  boissons “Classique”  
Heures supplémentaires

Forfait  boissons “Sélect ion sommelier”
Heures supplémentaires

Champagne Gosset  Grande Réserve
Champagne “Notre sélect ion”

€18/pers.
€6/heure/pers.

€23/pers.
€7.50/heure/pers.

€38/boutei l le
€28/boutei l le

(d u ra n t  3  he u re s )

A u - d e l à  d u  f o r f a i t  b o i s s o n s ,  l e s  b o i s s o n s vo u s s er o n t  fact u r é es en sup p lé m e nt  
e t  n o u s  v o u s  d e m a n d e r o n s  9 5 € / h .  p o ur l e  se r vice

(d u ra n t  3  he u re s)

OPTIONS SUPPLÉMENTAIRES
Location de tabourets
Menu à choix  mult iple
Repasse pour le  plat  consistant
Mise en bouche supplémentaire
Location TV connectée

€7/tabouret
€4/pers.
€2/pers.
€2.40/pièce
€75

( c h o i x  e nt re  2  e n tré e s &  2 pl a ts )

LES TARIFS
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NOS  BUFFETS

L I V R A I S O N  C O M P R I S E  D A N S  U N  R A Y O N  D E 2 5  KM  A /R P O UR T O UTE  C O M M AN DE  S UPE R IE UR E  À 20 0 €

MIN 15 PERSONNES

C E S  P R I X  S O N T  E X P R I M É S  T V A  C O M P R IS E  ( 6 %)

BUFFET WALKING
49€/PERS

Idé a l  e t  faci le  à  m a n g e r  d e b ou t
dr e s sé  s u r  des  p e t i te s  as siett e s  ind i v i d u e l le s

L E S  P O I S S O N S
T o m a te  a u x  c r e v e tt e s  g r is e s  re v is i té e

P e t i t  g â t e a u  d ' a n g u i l le  e t  s a u m o n f um é
T a r t a r e  d e  s a i n t  ja c q u e s  et  t h o n

C a n n e l l o n i  d e  s a u m o n  f u m é  e t  f r o m a g e  f r a is
C o c k t a i l  d e  p o iss o n s  " a uro r e "

S a u m o n  m a r i n é  a u x  é p ic es o r i e n tale s  
T a r t a r e  d e  s a u m o n  e t  t h o n  -  t o m a te s  séc hé es

L E S  V IA N D E S
H a m b u r g e r  d e  f o i e  g r a s  e t  p a in d ' é p i ce s
R o s a c e s  d e  j a m b o n  s e r r a no  e t  a n t i  p a st i

C a r p a c c i o  d e  b œ u f  a u  p ist o u  &  par m esan
L e  g â t e a u  d e  c a n a r d  s u r  f o ie  gr as e t  b r i o che

L a  s a l a d e  p é r i g o u r d in e  
L e  t a r t a r e  d e  v e a u  -  o l iv e s  n o i r es  e t  t ru ffe

L a  s a l a d e  d e  c a n a r d  c o n f i t  sur  t a b o ulé
L e s  r i l l e t t e s  d e  c a n a r d  e t  c hu t n e y  m an g u e

B œ u f  m a r in é  –   p o n z u  –  g u i m a u ve  co nc om b r e

8  so rte s  à  ch o is i r

T o m a t e  c r e v e t t e s
P a v é  d e  s a u m o n  b e l l e  v u e

S a u m o n  f u m é  c h e z  n o u s
C o c k t a i l  d e  p o i s s o n s  a u r o r e

R a t a t o u i l l e  d e  l é g u m e s
C é l e r i  r é m o u l a d e

T a b o u l é  -  S a l a d e  p d t
S a l a d e  m i x t e  

S a l a d e  d e  f e n o u i l
C a r p a c c i o  d e  b e t t e r a v e s

BUFFET TERRE & MER
33€/PERS

J a m b o n  s e r r a n o
P i è c e  d e  b o e u f  r ô t i e

C h a u d  f r o i d  d e  v o l a i l l e  i v o i r e
J a m b o n  b a n c

T e r r i n e  a r t i s a n a l e
S a l a d e  d e  v o l a i l l e  c u r r y

S a u c e s  m a y o n n a i s e ,  a u r o r e  &
v i n c e n t

A s s o r t i m e n t  d e  8  d i f f é r e n t s  
h o r s  d ' œ u v r e s  s e l o n  l e  m a r c h é

BUFFET DU MARCHÉ
26,50€/PERS

M I N  6  P E R S O N N E S

BUFFET PRESTIGE
45€/PERS

T o m a t e  a u x  c r e v e t t e s  g r i s e s
P e t i t  g â t e a u  d ' a n g u i l l e  e t  s a u m o n  f u m é
M é d a i l l o n  d e  h o m a r d  e n  B e l l e v u e  ( 1 / 6 )

L e  c œ u r  d e  s a u m o n  f u m é  c h e z  n o u s
l e s  2  h u î t r e s  c r e u s e s  s u r  g l a c e

l e s  2  l a n g o u s t i n e s  b r e t o n n e s  p o c h é e s
T r u f f e  d e  f o i e  g r a s  " b l o m m e r i e "

J a m b o n  s e r r a n o
C a r p a c c i o  d e  b œ u f  a u  p i s t o u  &  p a r m e s a n

M a g r e t  d e  c a n a r d  f u m é
S a l a d e  w a l d o r f

S a l a d e  c o n c o m b r e / t o m a t e

C o n c o m b r e /t o m a t e
C a r o t t e s  m a r i n é e s
S a l a d e  d e  f e n o u i l

T a b o u l é
S a l a d e  p d t

S a l a d e  d e  p â t e s

S a u c e s  m a y o n n a i s e ,
a u r o r e  &  v i n c e n t

J a m b o n  à  l ' o s
J a m b o n  s e c

R o s e t t e  d e  l y o n
R i l l e t t e s

F r o m a g e  d e  t ê t e
S a l a d e  d e  v i a n d e s
T e r r i n e  a r t i s a n a l e

L a r d  b r a i s é
S a l a d e  s t r a s b o u r g e o i s e

Œ u f  à  l a  r u s s e
C é l e r i  r é m o u la d e

S a l a d e  c o n c o m b r e / t o m a t e
C a r o t t e  r â p é e

S a l a d e  p d t
S a l a d e  m i x t e

S a la d e  h a r i c o t s  v e r t s
M a y o n n a i s e  &  m o u t a r d e

BUFFET TERROIR
28€/PERS
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NOS PLATEAUX “LUNCH”

L I V R A I S O N  C O M P R I S E  D A N S  U N  R A Y O N  D E 2 5  KM  A /R P O UR T O UTE  C O M M AN DE  S UPE R IE UR E  À 20 0 €
C E S  P R I X  S O N T  E X P R I M É S  T V A  C O M P R IS E  ( 6 %)

A s s o r t i m e n t  d e  v i a n d e s  e t  c h a r c u t e r ie s  f ine s,  c ru dit é s  et  salad e s -  p ain -  b e ur re -  desser t

PLATEAU TERROIR -18€-

C r u d i t é s  e t  s alade s -  p ain -  b e urre -  dessert

PLATEAU AMÉRICAIN PRÉPARÉ -18€-

A s s o r t i m e n t  d e  p o i s s o n s d u  jo ur s  -  cru dités  et  salad es -  p ain -  b e ur re  -  desse rt

PLATEAU PLEINE MER -21€-

A s s o r t i m e n t  d e  p o i s s o n s  &  v i a nd e s -  crud ités  e t  sala des -  pa in -  beurre  -  dess e r t

PLATEAU TERRE & MER -18€-  

C r u d i t é s  e t  s alade s -  p ain -  b e urre -  dessert

PLATEAU TOMATE CREVETTES -23€-

S a l a d e  c o m p o sé e -  p ain -  beurr e  -  desser t
PLATEAU CARPACCIO DE SAUMON -18€-

S a l a d e  c o m p o sé e -  p ain -  beurr e  -  desser t

PLATEAU CARPACCIO DE BOEUF -18€-

S a l a d e  c o m p o sé e -  p ain -  beurr e  -  desser t

PLATEAU TOMATE -  MOZZARELLA  -18€-

8  s o r t e s  d e  c r u d i t é s  et  salade s -  pain -  b e urr e -  desse r t

PLATEAU VEGETARIEN -18€-
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NOS ASSORTIMENTS

L I V R A I S O N  C O M P R I S E  D A N S  U N  R A Y O N  D E 2 5  KM  A /R P O UR T O UTE  C O M M AN DE  S UPE R IE UR E  À 20 0 €
C E S  P R I X  S O N T  E X P R I M É S  T V A  C O M P R IS E  ( 6 %)

NOS REPAS PAIN

8  p i è c e s  p a r  p e r s o n n e  ( c a m p a g n a r d s,  m ini  sand w i chs,  w rap s,  na ve tte ,  c lub  san dw ic h)
c r a b e ,  t h o n ,  j a m b o n ,  a m é r i c a i n  p r é p ar é ,  g o u d a,  charcute rie ,  sa um on  fum é,  terr ine,  

r i l l e t t e s  d e  c a n a r d  o u  d e  p o r c ,  j a m b o n b r a i s é,  jam b on fum é ,  v ég étari en,  rose tte  d e  L y on,  cr èm e de  fo ie , . . .

REPAS PAIN “SELON LE MARCHÉ”:  17€/PERS.

7  p e t i t s  p a i ns  m o e l le ux b lanc et  g r i s  g arni  par  p e rso n ne
c r a b e ,  t h o n ,  j a m b o n ,  a m é r i c a i n  p r é p ar é ,  g o u d a,  charcute rie ,  sa um on  fum é,  terr ine,  

r i l l e t t e s  d e  c a n a r d  o u  d e  p o r c ,  j a m b o n b r a i s é,  jam b on fum é ,  v ég étari en,  rose tte  d e  L y on,  cr èm e de  fo ie , . . .

REPAS PAIN “PAIN SURPRISE”:  13€/PERS.

3 0 Tart ine s:  3 5,0 0€
1 0 0  Tart i ne s:  7 0,00 €

LE PAIN SURPRISE “TRADITIONEL”

NOS AMUSE-BOUCHES

5 pièces par  personne  
( g u a c a m o l e / c r e v e t t e s ,  m o us s e  d e  f o i e  g r a s,  o euf  d e  cai l le ,  o e u f  b r o ui l lés  &  truffe,  to ast  sa um on fum é,  

c a r p a c c i o  d e  s t - j a c q u e s ,  c r o q ua n t  h o u m o u s,  to m at e  cr eve t te,  tho n au curcum a ,  br ioch in de  foie  g ra s, . . . )

ASSORTIMENT FROID SELON LE MARCHÉ :  12€/PERS.  

Minimum 10 personnes

5 pièces par  personne  
( c r o q u e  a u  s a u m o n ,  v i d é  p o i s s o n  o u  v i an d e ,  c r o q uet t e  fr o m ag e,  croquette  cre ve tte ,  sa m oussa p oisson o u vi ande ,  

q u i c h e t t e  s a u m o n  o u  L o r r a in e ,  h u î t r e  g r at iné e,  ch o uque t te  de m ag re t  fumé et  p armesan, . . . )

ASSORTIMENT CHAUD SELON LE MARCHÉ :  12€/PERS.  
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Blanquette  de veau à l ’ancienne (oignons grelots  et  champignons)  

Navarin d’agneau et  pet i ts  légumes  

Coq au vin -  pet i ts  oignons -  champignons et  lardons  

Cassoulet  Toulousain avec canard confi t  

Choucroute au jarret  de porc rôt i  

Jambonneau de porc à la  moutarde  

Saucisse de Morteau aux choux

Cuissot  de lapin à la  bière brune

Civet  de marcassin aux airel les  -  purée de céler i  (en  saison)

Civet  de l ièvre à l ’ancienne (en  saison)

Joues de porc aux carottes  caramél isées

Waterzooi  de poulet  aux pet i ts  légumes

Angui l le  au vert

Roussette  (angui l le  de mer)  au vert

Waterzooi  de poissons aux pet i ts  légumes

Taj ine de poulet  au ci tron confi t  et  ol ives

Couscous jarret  d ’agneau -  merguez -  brochette  d’agneau

Paël la  -  calamars -  moules -  crevettes  -  poulet  -  chorizo

Fricassée de poularde sauce f ine champagne

Vol-au-vent  de r is  de veau -  croustade

Jambon chaud et  ses  garnitures

NOS PLATS BRASSERIE
MIN 8 PERSONNES

€ 18.50

€ 18.00

€ 18.00

€ 18.00

€ 18.00

€ 18.00

€ 18.00

€ 18.50

€ 18.00

€ 21 .00

€ 18.00

€ 18.00

€ 28.00

€ 19.00

€ 23.00

€ 18.00

€ 24.00

€ 18.50

€ 20.00

€ 25.00 

€ 18.00

L I V R A I S O N  C O M P R I S E  D A N S  U N  R A Y O N  D E 2 5  KM  A /R P O UR T O UTE  C O M M AN DE  S UPE R IE UR E  À 20 0 €
C E S  P R I X  S O N T  E X P R I M É S  T V A  C O M P R IS E  ( 6 %)
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N’HESITEZ PAS À NOUS DEMANDER NOS PROPOSITIONS DU WEEK-END !



Salade de poissons f ins  -  sauce aurore -  salade verte

Salade de fregola et  crevettes  -  basi l ic  -  tomates cerises

Salade de queue de boeuf -  oignons rouges -  haricots  blancs

Salade de l inguine -  saumon fumé -  dressing au curry

Cocktai l  de homard ( 1/3)  en bel le-vue

Carbonnade à la  f lamande -  purée

Civet  de venaison -  purée de céler i  -  a irel les  (en  saison)

Boulets  Liégeois  -  sauce lapin -  écrasé de Bint jes

Blanquette  de veau à l ’ancienne -  oignons grelots  -  grenai l les

Vol-au-vent  -  champignons -  purée de Bint jes

Navarin d’agneau -  pâtes langue d’oiseaux

Parmentier  de canard confi t

Bœuf Bourguignon -  pet i ts  oignons -  lardons et  pommes grenai l les

Hochepot  -  saucisses -  jarret  confi t

Cassoulet  -  lard -  saucisses -  canard confi t

Kefta d’agneau -  tomate -  semoule -  coriandre

Tagine de poulet  au ci tron -  ol ives -  pommes de terre

Wok de scampis  aux pet i ts  légumes et  r iz  sauvage

Roussette  au vert  -  cubes de pommes de terre

€9.00

€9.00

€9.00

€9.00

€18.50

€8.00

€9.00

€8.00

€8.00

€8.00

€9.00

€9.50

€8.00

€8.00

€8.00

€9.00

€8.00

€9.50

€9.50

N’HESITEZ PAS À NOUS DEMANDER NOS PROPOSITIONS DU WEEK-END !

NOS POTS WECK 
MIN 15 PERSONNES

L I V R A I S O N  C O M P R I S E  D A N S  U N  R A Y O N  D E 2 5  KM  A /R P O UR T O UTE  C O M M AN DE  S UPE R IE UR E  À 20 0 €
C E S  P R I X  S O N T  E X P R I M É S  T V A  C O M P R IS E  ( 6 %) 15

LES CHAUDS

LES FROIDS

Entrée =  1  par  personne
Plat=   2 |3  par  personne



Domaine de la Blommerie

Drève Gustave Fache, 2
056/ 33.12.87

www.blommerie.com
info@blommerie.com

Your Party, Our Job !
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