NOS PLATS MIJOTES =

BLANQUETTE DE VEAU A L’ANCIENNE - PETITS OIGNONS ET CHAMPIGNONS 18.50€
Kalfsblanquette — zilveruitjes en champignons

NAVARIN D’AGNEAU ET BILLES DE LEGUMES 18.00€
Lamsnavarin met groenteballetjes

/ COQ AU VIN - PETITS OIGNONS-CHAMPIGNONS ET LARDONS 18.00€
Haantje in rodewijnsaus—zilveruitjes-spek-champignons

CASSOULET TOULOUSAIN AVEC CANARD CONFIT 18.00€
Cassoulet uit Toulouse met gekonfijte eend

CHOUCROUTE AU JARRET DE PORC ROTI 18.00€
Zuurkool met in de oven gebakken varkensschenkel

JAMBONNEAU DE PORC A LA MOUTARDE A L’ANCIENNE 18.00€
Varkensschenkel met mosterd saus

SAUCISSE DE MORTEAU AUX CHOUX 18.00€
Morteau worst met kolen

CUISSOT DE LAPIN A LA BIERE BRUNE 18.50€
Konijnenbout in bruin biersaus

CIVET DE MARCASSIN AUX AIRELLES - PUREE DE CELERI 18.00€
Civet van everzwijn met veenbessen en selderpuree

CIVET DE LIEVRE A L’ANCIENNE (OIGNONS GRELOTS-LARDONS-CHAMPIGNONS) EN SAISON 19.50€
Hazencivet op grootmoederwijze (spek-champignons-zilveruitjes) in seizoen

JOUES DE PORC AUX CAROTTES CARAMELISEES 18.00€
Varkenswangetjes met gekonfijte wortelen

WATERZOOI DE POULET AUX PETITS LEGUMES 18.00€
Kippenwaterzooi met fijne groentjes

ANGUILLE AU VERT 23.50€
Paling in ‘t groen

ROUSSETTE (ANGUILLE DE MER) AU VERT 17.00€
Hondshaai (zeepaling) in ‘t groen

WATERZOOI DE POISSONS AUX PETITS LEGUMES 21.00€
Viswaterzooi met fijne groentjes

TAJINE DE POULET AU CITRON CONFIT ET OLIVES 18.00€
Kippentajine met gekonfijte citroen en olijven

COUSCOUS JARRET D’AGNEAU - MERGUEZ -BROCHETTE D’AGNEAU- BOUILLON - SEMOULE 24.00€
Couscous met lamsschenkel en merguezen — bouillon — griesmeel

PAELLA - CALAMAR-MOULE-CREVETTES-POULET-CHORIZO

18.50€
Paélla - inktvis-mossel-garnaal-kip-chorizo
FRICASSEE DE POULARDE A LA CREME DE MORILLES 22.00€
Hoevekippen fricassee met morille roomsaus '
VOL AU VENT DE RIS DE VEAU (CHAMPIGNONS—LARDONS—QUENELLE DE VEAU) - CROUSTADE 25.00€
Zwezeriken vol au vent (champignons-speekreepjes-kalfsballetjes) — bladerdeegkoek '
JAMBON CHAUD ET SES GARNITURES 18.00€

Beenham met garnituur

CES PRIX SONT EXPRIME

s , ) TVA COMPRISE
GARNITURES A CONVENIR (FECULENTS, LEGUMES, RIZ...)

POSSIBILITE DE LOCATION DE VAISSELLE REPRISE SALE. (DEMANDEZ LA LISTE AVES LES TARIFS)
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