
NOS PLATS MIJOTÉS
Kalfsblanquette – zi lveruit jes  en champignons

Lamsnavarin met groentebal let jes

Haantje in rodewijnsaus–zi lveruit jes-spek-champignons

Cassoulet  uit  Toulouse met gekonfi j te  eend

Zuurkool  met in de oven gebakken varkensschenkel

Varkensschenkel  met mosterd saus

Morteau worst  met kolen

Konijnenbout in bruin biersaus

Civet  van everzwijn met veenbessen en se lderpuree

Hazencivet  op grootmoederwijze (spek-champignons-zi lveruit jes)  in seizoen

Varkenswangetjes  met gekonfi j te  wortelen

Kippenwaterzooi  met f i jne groentjes

Pal ing in ‘ t  groen

Hondshaai  (zeepal ing) in ‘ t  groen

Viswaterzooi  met f i jne groentjes

Kippentaj ine met gekonfi j te  ci troen en ol i jven

Couscous met lamsschenkel  en merguezen – boui l lon – griesmeel

Paël la  – inktvis-mossel-garnaal-kip-chorizo

Hoevekippen fr icassee met mori l le  roomsaus

Zwezeriken vol  au vent (champignons-speekreepjes-kal f sbal let jes)  – bladerdeegkoek

Beenham met garnituur

GARNITURES À CONVENIR (FÉCULENTS, LÉGUMES, RIZ. . . )
POSSIBILITÉ DE LOCATION DE VAISSELLE REPRISE SALE. (DEMANDEZ LA LISTE AVES LES TARIFS)

BLANQUETTE DE VEAU À L’ANCIENNE – PETITS OIGNONS ET CHAMPIGNONS

NAVARIN D’AGNEAU ET BILLES DE LÉGUMES

COQ AU VIN – PETITS OIGNONS-CHAMPIGNONS ET LARDONS

CASSOULET TOULOUSAIN AVEC CANARD CONFIT

CHOUCROUTE AU JARRET DE PORC RÔTI

JAMBONNEAU DE PORC À LA MOUTARDE À L’ANCIENNE

SAUCISSE DE MORTEAU AUX CHOUX

CUISSOT DE LAPIN À LA BIÈRE BRUNE

CIVET DE MARCASSIN AUX AIRELLES – PURÉE DE CÉLERI

CIVET DE LIÈVRE À L’ANCIENNE (OIGNONS GRELOTS-LARDONS-CHAMPIGNONS) EN SAISON

JOUES DE PORC AUX CAROTTES CARAMÉLISÉES

WATERZOOI DE POULET AUX PETITS LÉGUMES

ANGUILLE AU VERT

ROUSSETTE (ANGUILLE DE MER) AU VERT

WATERZOOI DE POISSONS AUX PETITS LÉGUMES

TAJINE DE POULET AU CITRON CONFIT ET OLIVES

COUSCOUS JARRET D’AGNEAU – MERGUEZ –BROCHETTE D’AGNEAU- BOUILLON – SEMOULE

PAËLLA – CALAMAR-MOULE-CREVETTES-POULET-CHORIZO

FRICASSÉE DE POULARDE À LA CRÈME DE MORILLES

VOL AU VENT DE RIS DE VEAU (CHAMPIGNONS-LARDONS-QUENELLE DE VEAU) – CROUSTADE

JAMBON CHAUD ET SES GARNITURES

DOMAINE DE LA BLOMMERIE
DRÈVE GUSTAVE FACHE, 2

7700 MOUSCRON

BE 0866 856 138
ING BE 13 3700 9477 3939

BV FOOD PRODUTCS

TÉL. +32 56 33 12 87
INFO@BLOMMERIE.COM
WWW.BLOMMERIE.COM
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CES PRIX SONT EXPRIMÉS
TVA COMPRISE


